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桃谷樓の名物 焼き餃子のひみつ 
 

1．餃子の皮と具に天然水を使用する事により、皮の甘みが際立ち、 
具と皮の相性がうまさの秘訣。 

2．餃子のタレは酢醤油と桃谷樓オリジナルのラー油、病みつきになる 
  味噌ダレが美味しさをさらに引き立たせる。 

 

 

旨い餃子が食べたい！ 
 

餃子フェア 
期間 9/14 (土)～10/14（月) 

ご自宅で楽しめる 

 冷凍（生）餃子 12個入 

店頭にて好評販売中です。 
 

フェア期間 

    冷凍(生)餃子 

   ５％OFF 
 

店頭販売 

定価から 

フェア期間 
名物焼き餃子 1個 
通常価格より 

10 円(税込)引き 


